
Les hors d’œuvre

Glas Champagne

Amuse Bouche

Coquille in de schelp
met soja-knoflookolie

Gegrilde tarbot
met kletskop van aardappel, peterselie crème en kalfsjus

SCROPPINO

Gebakken hertenrugfilet
met geglaceerde sjalotten, kastanje puree en hertenkruiden-jus

KERST DESSERT

Op 25 en 26 december staat onze lunch geheel in het teken van het kerstmenu.
We verwelkomen u graag om 12:00 uur, zodat we u in een ontspannen ambiance kunnen 

ontvangen. Het eerste gerecht van het kerstmenu wordt om 12:30 uitgeserveerd. 
 

De kerst wordt extra speciaal met onze feestelijke livemuziek tijdens de lunch.



Glas Champagne

Amuse Bouche

Coquille in de schelp
met soja-knoflookolie

DIVERSE BEREIDINGEN VAN KREEFT

Gegrilde tarbot
met kletskop van aardappel, peterselie crème en kalfsjus

SCROPPINO

Gebakken hertenrugfilet
met geglaceerde sjalotten, kastanje puree en hertenkruiden-jus

KERST DESSERT

Op 25 en 26 december staat het diner geheel in het teken van het kerstmenu. 
We verwelkomen u graag om 18:30 uur, zodat we u in een ontspannen ambiance kunnen 

ontvangen. Het eerste gerecht van het kerstmenu wordt om 19:00 uitgeserveerd. 
 

De kerst wordt extra speciaal met onze feestelijke livemuziek tijdens het diner.

Les hors d’œuvre


